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Certification : HVE - Terra Vitis

Couleur : Jaune pale

Type de Sol : Argilo-Calcaire et Boulbéne
Cépages : Sauvignon blanc et Sémillon
Rendement : 40-45 hl/ha

Vinification : Fermentation lente en cuve inox avec contrdle
des températures, afin de conserver tous ses ardmes.

Degré alcoolique : 1% vol.

Sucre résiduel : 40 g/ litre.

Age des vignes : 2524 30 ans

Notes : «Treés fruité, aux ardmes de fruits exotiques

(ananas, mangue, .. ) et péches blanches. Elégamment
sucré, mais pas trop... Tres bel apéritif ou vin de dessert.»
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RECOMMANDATION DE SERVICE

Servir frais ou frappé, a une température de 8 a 12 degrés.

ACCORD METS & VINS

Ce vin accompagne élégamment les foies gras, les viandes
blanches et les desserts.

DUREE DE GARDE

12 a 15 ans.
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